| e raisin bleu

80%) Grenache Noir (20%)

Temps de garde : 2 ans
Volume : 100 cl

Vinification : Vendanges manuelles en cagettes

g Pressurage direct

Débourbage 1 j
/*ngh pasteurisation
Non filtré: un dépot naturel apparait en fond de bouteille

Caractéristiques : Produit issu de raisins de lagriculture biologique (certification

Ecocert)

Accompagnement : Au petit déjeuner, a lapéritif,

au gouter ou au dessert
Trés désaltérant on ice, éventuellement complété avec de leau gazeuse

Distinctions : Concours Aude gourmande pour le millésime 2009

Le Clos du Marbrier

28 Rue des Remparts

11160 - Caunes Minervois France
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www.leclosdumarbrier.com

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Alcohol abuse is dangerous for health : consume with moderation




