
 

Le blanc de la montagne noire
Vin de France Blanc 2024 

Cépages : Marsanne (66%) Grenache Blanc (14%) Petite Arvine
(8%) Vermentino (6%) Roussanne (6%)  
Volume : 75 cl
Bouteille  : Bourguignonne
Temps de garde  : 3 ans ans
Pourcentage d'alcool : 13.5%
Bouchon  : Naturel

Caractéristiques  : Souple, rafraîchissant et floral
Terroir  : terroir de Cassagnoles à 350 m d'altitude (schiste)
Vinification  : Vendanges manuelles en cagettes
Distinctions  : Nouvelle cuvée du domaine conditionnée en
bouteille consignée
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