LECLOS DU
MARBRIER

Des mains vigneronnes
Main Libres orange

Vin de France Orange 2023

Cépages : Viognier (50%) Grenache Blanc (18%) Vermentino
(9%)

Volume : 75 cl

Bouchon : Naturel

Accompagnement : huitres
paella
chorizo

Terroir : schiste

Vinification : vendanges manuelles en cagettes
égrappage

macération 14 jours

pressurage doux

élevage en cuve
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Le Clos du Marbrier

Tel: 06 85 9127 57

Email: leclosdumarbrier@wanadoo.fr TR
Web: www.leclosdumarbrier.com gloLoaigue
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LECLOS DU

MARBRIE HL'<:1bus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

WMWW


http://www.tcpdf.org

